LES CATEAUX SUR-MESURE
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VOUS VOUS MARIEZ ET SOUHAITEZ PROPOSER UNE PIECE MONTEE QUI

RESTERA A JAMAIS DANS LES SOUVENIRS DE CONVIVES ?

Les pdatissiers Opéra sauront vous créer la pdtisserie de vos réves, entierement

sur-mesure selon vos envies, coloris ou votre théme.
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COMMUNIONS
“BAPTEMES ¢

i K
VOUS FETEZ LA COMMUNION OU LE BAPTEME DE VOTRE ENFANT - Vg CAN
ET SOUHAITEZ LUI OFFRIR UN MERVEILLEUX GATEAU ? ':-g:;_ P!

Les pdatissiers Opéra sauront vous créer le gateau de vos envies. 2 A o
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ANNIVERSAIRES

VOUS FETEZ VOTRE ANNIVERSAIRE OU CELUI D'UN DE VOS PROCHES ?
Les patissiers Opéra sauront vous créer le gateau danniversaire sur le theme de votre
choix, entieremen t sur-mesure .
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CATEAUX

4

*“THEME

VOUS SOUHAITEZ UN CATEAU SUR-MESURE POUR
UNE OCCASION SPECIALE ?
Les patissiers Opéra sauront vous créer le géteau & théme de votre choix,
entierement sur-mesure.
Vous pouvez choisir le théeme de vos envies, nos créations sont entierement sur-mesure :
dipldbme de fins d'étude, départ d la retraite...

Photographies non contractuelles
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RENSEICGNEMENTS

PIECES MONTEES

15 personnes minimum (classique)
25 personnes minimum (original)
3 choux par personne

Composition:

Base nougatine amande, créme pdatissiere
vanille ; grand Marnier ; café ; chocolat
(maxi 3 parfums/pieéce montée).

Possibilité de parfum original (praliné, rhum,
mangue passion, vanille fraise coquelicot)
sur demande et pour les commandes de
plus de 25 personnes.

Jamais de frigo pour la nougatine
et les choux ('humidité fait fondre le
caramel).

Piece montée

WEDDINGC CAKES

8 personnes minimum

.Composition:

Base génoise pour un bon maintien du
gateau.

Parfums au choix : nature, chocolat ou
fondant au chocolat.

Carniture:

Creme légere vanille ou crémeux chocolat.
Vous avez la possibilité dajouter des fraises
ou des framboises avec de la creme légére
vanille. La décoration est entierement faite
de pdte & sucre.

Entre 2 étages, il y a toujours 4 personnes
de décalage au minimum pour I'harmonie
visuelle du géteau.

Wedding cake

Vous souhaitez donner de la hauteur &
votre géteau ? Un étage factice peut étre

envisagé au tarif de 15.00%€.




PLAQUES ENTREMETS

Attention I'entremet ne supporte pas le
poids donc pas ou peu de décoration,
Possibilité de le décorer avec une fine pate
d'amande de type terrain de golf, terrain
de tennis, devis suivant la décoration
demandée.

Sur toutes les plagues, possibilité dajouter
une plaquette chocolat avec un message
(gratuit).

Une taille 4 (10 personnes) existe
uniguement en tarte fraise, fruits frais,
framboise amande, fruits rouges macarons.

NUMBERS CAKES

Composition:
Deux couches de feuilletage, créme légere
vanille, fruits de saison, macarons.

Composition (entremet au choix) :
Diablotin : mousse chocolat noir, biscuit
croustillant praliné feuilletine.

Ecureuil : crémeux chocolat noir, ganache
montée chocolat au lait et fine feuille de
chocolat, noisettes grillées, croustillant
praling, biscuit dacquoise noisette.

Trois chocolats : mousse chocolat
noir, lait et blanc, copeaux de chocolats
noir, croustillant praliné feuilletine, biscuit
chocolat.

Forét noire : génoise au chocolat, chantilly,
griotte.

Fraisier/Fraisier chantilly : créme |égere
vanille et chantilly, fraises, génoise.
Framboisier/Framboisier chantilly :
créme légere vanille ou chantilly,
framboises, génoise.

Pinasse : biscuit joconde pistache, gelée
de griotte, mousse griotte.

Le prix peut étre different suivant le choix
de latarte (crumble poire chocolat, abricot,
fraise chantilly, fraise, fruits cuits, fruits frais,
pomme).

Découpe possible uniguement sur fruits
cuits (offert).

Le number cake se décline en chocolat :
creme légeére en chocolat, morceaux de
fondants au chocolat, riz soufflé, fine feuille
chocolat noir, macarons.

Entremet

Tarte

Number cake
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hotographies non contractuelles




